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STRACCHINO STAGIONATO  
Latte di vacca  pastorizzato, fermenti lattici, caglio naturale  e sale 

CARATTERISTICHE:  formaggio a pasta bianche molto morbida e crosta 
ambrata  ricoperta da muffe bianche/grigiastre  dal gusto pers istente  e 

retrogusto piacevolmente amaro  

CERTIFICAZIONE : Prodotto Biologico  

CODICE  PEZZA TURA  CONFEZIONAMENTO  

1A-ST 1 -  1,2 kg  Forma intera -   Scatola Cartone  

1B-ST 500 -  600 gr  Forma intera -   Scatola Cartone  

Tempi di fornitura : 20 gg dalla data di ri cevimento dell'ordine  

Tempi di consegna : circa 3 gg  corriere frigo  

Disponibilità : tutto l'anno  

ORDINE MINIMO PER LA PEZZATURA  500/600 gr .: 60 pezzi  
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CACIOTTONE  
Latte di vacca  pastorizzato, fermenti lattici, caglio naturale e sale 

CARATTERISTICHE:  formaggio morbido a pasta bianca  tendenzialmente 
compatta  e crosta ambrata dal gusto delicato  ma saporito  

CERTIFICAZIONE : Prodotto B iologico  

CODICE  PEZZA TURA  CONFEZIONAMENTO  

2A-F 5 -  6  kg  Forma intera -   Scatola Cartone  

2B-F 3 -  3,5 kg  Forma intera -   Scatola Cartone  

Tempi di fornitura : 20 gg dalla data di ricevimento dell'ordine  

Tempi di consegna : circa 3 gg  corriere frigo  

Disponibilità : tutto l'anno  
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CACIOTTON E con TARTUFO  
Latte di vacca  pastorizzato, tartufo, fermenti lattici, caglio naturale e sale 

CARATTERISTICHE:  formaggio morbido a pasta bianca e crosta ambrata  
arricchito con tartufo pre giato tritato che conferisce un aroma particolarmente 

gradevol e sia al gusto che allôolfatto, dal gusto intenso  

CERTIFICAZIONE : Prodotto Biologico  

COD ICE  PEZZA TURA  CONFEZIONAMENTO  

3A-FT 5 -  6  kg  Forma intera -   Scatola Cartone  

3B-FT 3 -  3,5 kg  Forma intera -   Scatola Cartone  

Tempi di fornitura : 20 gg dalla data di ricevimento dell'ordine  

Tempi di consegna : circa 3 gg  corriere frigo  

Disponibilità :  tutto l'anno  
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CACIOTTONE con PEPERONCINO  
Latte di vacca pastorizzato, peperoncino, fermenti lattici, caglio e sale 

CARATTERISTICHE:  formaggio morbido a pasta bianca e crosta ambrata   
arricchito con peperoncino secco che conferisce un a gradevole ma no n 

spiccata piccantezza  

CERTIFICAZIONE :  Prodotto Biologico  

CODICE  PEZZA TURA  CONFEZIONAMENTO  

4A-FP 5 -  6  kg  Forma intera -   Scatola Cartone  

4B-FP 3 -  3,5 kg  Forma intera -   Scatola Cartone  

Tempi di fornitura : 20 gg dalla data di ricevimento dell'ordin e 

Tempi di consegna : circa 3 gg  corriere frigo  

Disponibilità : tutto l'anno  


